RENAISSANCE DES GRAPPA

Frither trank man Grappa, um sich zu wirmen. Heute gibt es

Zentralheizung und eine neue Generation: Poli-Grappa. rex

>> VOR UBER 100 JAHREN zog Jacopo Po Urgrolsvater aul die Monate der Weinlese in Venetien, also von Anfang

Giobatta mit einem Handkarren, auf den er einen kleinen September bis Anfang November. Und das Heizen der «
Destither: yparat 1 wontiert hatt n ahenischen Venetien élnen Kessel mit Wasse <i.!\|[‘f 5‘1"?' langsamer, 1sl scl
von Weinbauer zu W YLLK n vor Ort Trest ren nender und dauert linger als in modernen, kontinuierlic
1 Gi er er 1 las ( ift und ! enden Ind ieanlagen, die in h iber 8
s der Dampfmaschine einer Lokomotive in dem kleinen zent aller Grappe erzeugen. Das Ergebni d bei Poli hocl
Ort Schiavon 1 Bassano del Grappa eine Destillieranlage romatische und dennoch milde Grappe muit B
Jacopos Vater Toni konstruierte 1956 eine neuwe Brennanlags Friichten, Gewi ‘n, Kriutern und Blumen, je nach den
die noch heute in Betrieb, allerdings 1983 von Jacopo erwe verwendeten Rebsorten und der Reifung in Tanks oder bes
tert worden ist. Inzwischen leiten Jacopo und seine drei deren Fissern, in den vOThie im Beispiel Sassicaia-Wen
r Giampaolo, Barbara und Andrea die Destilleric Niepoort-Portwein, Clément-Rum oder Sherry von Williams
‘ol nad lem Motto: LEs 1st ganz eintacl guten Grappa zu & Humbert lagerten

machen. Man braucht nur frischen Trester und hundert Jahre

ktriah 1 da bei K { X 1
GRAPPA VOM FEINSTEN
bleib Sch ind Kert D | tropin ingel
fert, mit Was verdiinnt und in Korbsieben in Brennkesse POL! DISTILLERIE: Via Marconi 4 3
ber W erdampf oder im Wasserbad destilliert. Und das | 1 /0444/061
Grappa von Poli so besonders. Da nur frisch gekel MUSEO DELLA GRAPPA: |
er Trester ver weitel ward, Iy hrinkt sich die Brennzeit ippa |



